
semaine du 17 au 21 mars 2025*

Lundi

Chou fleur
vinaigrette

Blanquette
de veau

Poêlée de champignons
et pommes de terre

Camembert
à la coupe

Fruit de saison 

Mardi

Betterave
mimosa

 Tomate farcie
veggie

Riz IGP créole

Yaourt nature

Crème praliné

 

Mercredi

Chou rouge
vinaigrette

Rôti de porc 
sauce au thym

Coquillettes

Tartare nature 

Flan nappé
caramel 

Jeudi

Haricots blancs
échalotes 

Émincé de dinde
mexicaine

Flan de 
courgettes

Tome noire 

Fruit de saison  

Vendredi

Salade verte
dés de mimolette

Pavé de hoki
sauce basilic

Gratin de salsifis

Babybel

Tarte aux pommes 

* sous réserve de changement dû à des contraintes techniques
Produit BIO Fait maison Circuit court

Haute valeur 
environnementale

Menus scolaires
Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles


